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CARTA DE COMPROMISO FESTIVAL DEL ARROZ 2026
Yo, ‘2’} *C;o(:;\a Eclvio , identificado{a) con cédula de ciudadania No.
o AN ) en representacion del establecimiento
Keotaovente Cf—?i»é’“‘@ e ubicado en la Plaza Distrital de Mercado
Lew Feovate . manifiesto mi interés en participar en el Fastival del

Arroz 2026 vy, en ese sentido, mg
condiciones establecidas por

Compromisos del participante
1.Utilizar exclusivamente arroz

2.Garantizar que todo el pers
desarrollo del evento. Ha cadlq

3.Cumplir estrictamente con g
4 Asegurar que todos los prod

5.Mantener la calidad del pla
adecuada.

6.Si se venden platos con o’rfc:
7.Respetar el precio inicial estq
8.Brindar un frato respefuoso g
9 Evitar practicas desleales co
10.Promover la convivencia, e
11.No comercializar el materig

Declaracion

e compromet. ¢ cumplir de manera responsable con las wgmen’res
el Instituto para la Economia Social — IPES:

uministrado por FEDEARROZ en todas las preparaciones »f::?'e! festival.

bnal porte el uniforme completo (panoleta y delon’rdl) (ﬁuron’re el
1 restaurante se le hard entrega de 2 uniformes.

s protocolos de bioseguridad y manipulaciéon de alimentos.
)ctos que acompanan el arroz sean seguros, frescos y de calidad.

fo ofrecido, garantizando buena presentacion, frescurof}f/ porcion

preparaciones si o si tiene que llevar el arroz de fedearrdgi
blecido, sin realizar modificaciones durante el festival. |
fodos los comensales, participantes y organizadores.
Mo el jroneo  la difamacion.

respeto y el buen comportamiento en todo momento.

| publicitario entregado y mantenerlo visible durante Tod%';? el festival.

Lineamientos Ambientales y Sa@nitarios para Manipuladores de Alimentos

En cumplimiento de la norma
Colombia, especialmente lo 3
Proteccion Social, se establecg
cumplimiento para todo el pe

1. Todo manipulador de alimem
antes, durante y después de |
alimentos.

2. Es obligatorio el lavado y dg

* Antes de iniciar labores.

* Después de usar servicios d
* Después de manipular resi
* Cada vez que exista riesgq

iva sanitaria vigente aplicable a la manipulacién de aliinentos en
stablecido en la Resolucidn 2674 de 2013 del Ministerio e Salud y
2N los siguientes lineamientos ambientales y sanitarios de wbhgc’rono
rsonal manipulador de alimentos:

tos deberd mantener condiciones adecuadas de hlguem personal
i1 preparacion, almacenamiento, transporte y comercialiacion de

sinfeccidn de manos:

anitarios.
Huos, ainero ¢ elementos contaminados.
de contaminacion cruzada.
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3. El personc‘*monipulador deberd utilizar permanentemente elemenics de proteccion personal
limpios y en tuen estado, tales como:

* Uniforme > bata de color claro.

* Gorro o ¢ofia que cubra totalmente el cabello.
*Tapabocis cuando la actividad lo requiera.

* Guantes &n procesos especificos de manipulacién directa.

4.Se prohfbe%:f

* Fumar, cémer o consumir bebidas en dreas de preparacion de alimentos.
* Portar joyus, relojes o accesorios durante la manipulacion.
* Manipula® alimentos cuando se presenten sintomas de enfermedades infectocontagiosas,

afecciories dérmicas o lesiones abiertas.

5. Los maniptiadores deberdn garantizar el adecuado manejo ambieptal de residuos generados
durante las ctividades operativas, efectuando:

* Separacii n en la fuente.
* Disposicicn adecuada de residuos ordinarios, reciclables y orgdnicps.

* Uso corre :to de recipientes con tapa y bolsas segin el cddigo de golores vigente.

* Limpieza « desinfeccion periodica de recipientes y dreas de almadenamiento temporal.

6. Se deberd realizar uso eficiente y racional del agua vy la energia dlurante las actividades de
manipulaciér y preparacion de alimentos, evitando desperdicios y promoviendo buenas practi-

7. Las areas ci@ preparacion, almacenamiento y expendio deberdn mgntenerse limpias, desinfec-
tadas, ventiladas y libres de vectores o plagas, garantizando condiciofes sanitarias seguras.

8. Todo prodti cto quimico utilizado para limpieza y desinfeccidon deberfi encontrarse debidamen-
te rotulado, ¢ macenado y separado de los alimentos, evitando riesgok de contaminacion.

9. Es obligofcfiéo para todo el personal que manipule alimentos contar fcon el Curso de Manipulo-
cion de Alims ntos vigente, expedido por una entidad debidamente kutorizada, conforme a Ia
normativa satitaria aplicable. La certificacion deberd mantenerse acfualizada vy disponible para
verificacion por parte de las autoridades competentes y supervisores irffstitucionales.

Declaro que t.onozco y acepfto las reglas del Festival dei Aoz 2026, v énfiendo gue el
incumplimieriio de estos compromisos podrd generar sanciones o la ejclusion del evento.

1iso lo asumo de manera voluntaria, con el propdsito delaportar al buen desarrollo
rtalecer la experiencia gastronémica para todos los asisfentes.

Firma: q‘{ UL @hﬁ

Nombre: Matia Arforica Balvi &

Cédula: D3 AUCIH9K N
Establecimieno: CAYTETON A '
Plaza Disfri'ial,#gie Mercado: las fewe =

Fecha: Mo 1\ | pcel

del festival y




CARTA DE COMPROMISO FESTIVAL DEL ARROZ 2026
Yo, MAZIE LA NS v. . idenfificado(a) con cédula de ciuda:ania No.
2] (é*‘f% en representacion del estab ecimiento
RESTA U“ZANTE ALY ubicado en la Plaza Distrital de Mercado

(A FEEiADS

. manifiesto mi interés en participar en el F:stival del

Arroz 2026 vy, en ese sentido, m
condiciones establecidas por

Compromisos del participante)
1.Utilizar exclusivamente arroz

2.Garantizar gue todo el pers
desarrollo del evento. Ha cad

3.Cumplir estrictamente con I
4 Asegurar que todos los prod

5.Mantener la calidad del pld
adecuada.

6.5 se venden platos con otra
7.Respetar el precio inicial estq
8.Brindar un frato respetfuoso g
9.Evitar practicas desleales co
10.Promover la convivencia, €
11.No comercializar el materiq

Declaracion

£ comprometo a cumplir de manera responsable con Ics{ysiguien’res
| Instituto para la Economia Social - IPES: -

suministrado por FEDEARROZ en todas las preparaciones ;;}el festival.

pbnal porte el uniforme completo (panoleta y delantal) “urante el
1 restaurante se le hard entrega de 2 uniformes.

s protocolos de bioseguridad y manipulacién de alimenios.
hctos que acompanan el arroz sean seguros, frescos y de calidad.

to ofrecido, garantizando buena presentacion, frescura y porcion

preparaciones si o si tiene que llevar el arroz de fedec:rr(;[;/;s;z
iblecido, sin realizar modificaciones durante el festival.
todos los comensales, participantes y organizadores.
Mo el jaloneo o la difamacion.

respeio y el buen comportamiento en todo momento.

| publicitario enfregado y mantenerlo visible durante ’rodégz: el festival.

Lineamientos Ambientales y Sqnitarios para Manipuladores de Alimentos

En cumplimiento de la norma
Colombia, especialmente lo 4
Proteccion Social, se establecs
cumplimiento para fodo el pe

1. Todo manipulador de alimen

antes, durante y después de |
alimentos.

2. Es obligatorio el lavado y dg

* Antes de iniciar labores.
* Después de usar servicios 3

* Después de manipular resig

* Cada vez que exista riesgd

iva sanitaria vigente aplicable a la manipulacion de aliinentos en
stablecido en la Resolucion 2674 de 2013 del Ministerio «ie Salud y
e 0s siguientes lineamientos ambientales y sanitarios de nbhgc’rono
rsonal manipulador de alimentos:

tos deberd mantener condiciones adecuadas de higien: personal

b preparacion, almacenamiento, fransporte y comercialiacion de

sinfeccion de manos:

anitarios.
uos, dinero o elementos contaminados.
de cortamir: acion cruzada.
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3. El personc! manipulador deberd utilizar permanentemente elemen
limpios y en Luen estado, tales como:

* Uniforme b bata de color claro.

* Gorro o ¢ ofia que cubra totalmente el cabello.

s cuando la actividad lo requiera.

* Guantes 2n procesos especificos de manipulacion directa.

4. Se prohibe

_alimentos cuando se presenten sinfomas de enfermedaq
s dérmicas o lesiones abiertas.

5. Los manip. ladores deberdn garantizar el adecuado ranejc ambie

* Separacion en la fuente.
* Disposic adecuada de residuos ordinarios, reciclables y orgdnic
* Uso corre cto de recipientes con tapa y bolsas segun el coédigo de

* Limpiezd’}{? desinfeccién periddica de recipientes y dreas de almad

6. Se debera realizar uso eficiente y racional del agua vy la energia
manipulacior y preparacion de alimentos, evitando desperdicios y pf
cas ambientdles.

7. Las dreas de preparacion, almacenamiento y expendio deberdn md
tadas, ventilcdas y libres de vectores o plagas, garantizando condicio

8. Todo prod;;}cto quimico utilizado para limpieza y desinfecciéon deber
te rotulado, gifé?lmccenodo y separado de los alimentos, evitando riesgg

9. Es obligata io para todo el personal que manipule alimentos contar
cion de Alimi:ntos vigente, expedido por una entidad debidamente
normativa schitaria aplicable. La certificacion deberd mantenerse ac
verificacion jior parte de las autoridades competentes y supervisores if

Declaro que{ié:onozco y acepto las reglas del Festival del Arroz 2026, y
incumplimier o de estos compromisos podrd generar sanciones o la e

so lo asumo de manera voluntaria, con el propdsito de
del festival y fortalecer la experiencia gastronémica para todos 10s cisis

Firma: Ment \e\ 5’&\/\3&;0 V,

Nombre: MAZIEA “ANTOS
Cédula: AZ NG HURE
Establecimie’ to: &S

™ARY

cs de proteccion personal

nentos.

es infectocontagiosas,

hfal de residuos generados

D5,
~olores vigente.
enamiento temporal.

jurante las actividades de
omoviendo buenas prdcti-

intenerse limpias, desinfec-
hes sanitarias segurcs.

5 encontrarse debidamen-
s de confaminacion.

con el Curso de Manipula-
cutorizada, conforme o la
valizada y disponible para
stitucionales.

Enfiendo que el
clusion del evento.

aportar al buen desarrollo
tentes.
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CARTA

Yo, r/\uv'\\@ lnee Ko
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DE COMPROMISO FESTIVAL DEL ARROZ 2026

;—Lv*: gle e identificado(a) con cédula de Ciudosﬁonic No.

1Yy es
-'Ec*m%uumn 4= TR

en representacion del estab ecimiento

o ﬁm@";

(ne™> | picado en la Ploza Distrital  de Mercado
. manifiesto mi interés en participar en el F:stival del

Arroz 2026 v, en ese sentido, me
condiciones establecidas por

Compromisos del participante
1.Utillizar exclusivamente arroz

2.Garantizar que todo el pers
desarrollo del evento. Ha cad

3.Cumplir estrictamente con Ig

4. Asegurar que todos los prod

e comprometo a cumplir de manera responsable con las mgwem‘es
2| Instituto para la Economia Social - IPES:

uministrado por FEDEARROZ en todas las preparaciones el festival.

onal porte el uniforme completo (panoleta y delantal) §i§ur0nte el
restaurante se le hard entrega de 2 uniformes. '

s protocolos de bioseguridad y manipulacién de alimentis.

ctos que acompanan el arroz sean seguros, frescos y de calidad.

5.Mantener la calidad del plafo ofrecido, garantizando buena presentacion, frescuro / porcion

adecuada.

6.Si se venden platos con otra
7 Respetar el precio inicial estq
8.Brindar un frato respetfuoso g
9.Evitar practicas desleales co
10.Promover la convivencia, e
11.No comercializar el materid

Declaracion

preparaciones si o si fiene que llevar el arroz de fedeorr{}&z
blecido, sin realizar modificaciones durante el festival.
fodos iws corensales, participantes y organizadores.

Mo el jaloneo o la difamacién.

respeto y el buen comportamiento en fodo momento. :

| publicitario enfregado y mantenerlo visible durante fodﬁ; el festival.

Lineamientos Ambientales y Sqnitarios para Manipuladores de Alimentos

En cumplimiento de la normca
Colombia, especialmente lo 3
Proteccion Social, se establecs
cumplimienfo para fodo el pe

1. Todo manipulador de alime

antes, durante y después de |
alimentos.

2. Es obligatorio el lavado y ds

* Antes de iniciar labores.

* Después de usar servicios §
* Después de manipular resi
* Cada vez que exista riesgq

iva sanitaria vigente aplicable a la manipulacién de alithentos en
stablecido en la Resolucidn 2674 de 2013 del Ministerio (e Salud vy
en los siguientes lineamientos ambientales y sanitarios de wbhgo’rono
sonal manipulador de alimentos:

tos deberd mantener condiciones adecuadas de higie
[ preparacion, almacenamiento, transporte y comercial iacion de

sinfeccidn de manos:

anitarios.
Huos, dinero o elementos contaminados.
de contaminacion cruzada.
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3. El personc: manipulador deberd utilizar permanentemente elemenics de proteccion personal

limpios y en LLuen estado, tales como:

* Uniforme > bata de color claro.

* Gorro o ¢ ofia que cubra totalmente el cabello.

* Tapaboc s cuando la actividad lo requiera.

* Guantes &n procesos especificos de manipulacion directa.

4. Se prohibé};

* Fumar, ctmer o consumir bebidas en dreas de preparacion de alifentos.

* Portar joyis, relojes o accesorios durante la manipulacion.
* Manipular alimentos cuando se presenten sintomas de enfermedag
afecciorizs dérmicas o lesiones abiertas.

es infectocontagiosas,

5. Los maniptladores deberdn garantizar el adecuado manejo ambiehfal de residuos generados

durante las ¢

ctividades operativas, efectuando:

* Seporoci"{n en la fuente,

* Disposician adecuada de residuos ordinarios, reciclables y orgdnicps.
* Uso correcto de recipientes con tapa y bolsas segun el codigo de folores vigente.
* Limpieza v desinfeccién periddica de recipientes y dreas de almadenamiento temporal.

6. Se deberdg{realizor uso eficiente y racional del agua vy la energia dlurante las actividades de
manipulacior y preparacion de alimentos, evitando desperdicios y promoviendo buenas précti-

cas ambient

7.Las dreas de preparacion, almacenamiento y expendio deberdn md

ntenerse limpias, desinfec-

tadas, ventiladas v libres de vectores o plagas, garantizando condiciohes sanitarias seguras.

8. Todo prodicto quimico utilizado para limpieza y desinfeccion deberfy encontrarse debidamen-
te rotulado, ¢ macenado y separado de los alimentos, evitando riesgop de contaminacion.

9. Es obfigcfcés{i%o para todo el personal que manipule alimentos contar kcon el Curso de Manipula-
cion de Alimentos vigente, expedido por una entidad debidamente butorizada, conforme a Ia
normativa sat itaria aplicable. La certificaciéon deberd mantenerse actualizada y disponible para

verificacion por parte de las autoridades competentes y supervisores ir

stitucionales.

Declaro que ¢ onozco y acepto las reglas del Festival det Arroz 2026, v énfiendo que el

incump!imierﬁ%p de estos compromisos podrd generar sanciones o la e

Este compron iso lo asumo de manera voluntaria, con el proposito de
del festival v tortalecer la experSncia gasfronémica para todos los asis
N\

o« - € 3
Firmo}a\—{av‘% o uces & reQeet >
Nombpre: M= |ne= Fodwvigue
Cédula: AT MHYED 7
Establecimieno: Kesrt-Tbn e {ne
Plaza Distrifal tie Mercado: e T .~ a
Fecha: Meatle W1 |Z0CE

clusion del evento.

aportar al buen desarrollo
entes.
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CARTA DE COMPROMISO FESTIVAL DEL ARROZ 2026
Yo t&i Luu.i-‘»- Soqve . identificado(a) con cédula de ciuda ‘ania No.
K&#SS\Z ) en representacion del es’rab@cimienfo
;k*bvvﬁ'f‘z o s "FC‘“’“‘ e ubicado en la Plaza Distrital de Mercado

—b}"\ zk—/\/ N ‘:3

. manifiesto mi interés en participar en el Fstival del

Arroz 2026 y, en ese sentfido, mg
condiciones establecidas por

Compromisos del participante
1. Utillizar exclusivamente arroz

2.Garantizar que todo el pers
desarrollo del evento. Ha cad

3.Cumplir estrictamente con Ig

4.Asegurar que todos los prod

> comprometo a cumplir de manera responsable con las wgmemes
Bl Instituto para la Economia Social - IPES:

uministrado por FEDEARROZ en todas las preparaciones S?ie! festival.

pnal porte el uniforme completo (panoleta y delantal) <:lurom‘e el
i restaurante se le hard entrega de 2 uniformes.

s protocolos de bioseguridad y manipulaciéon de olimenff;’:s.

ctos que acompafan el arroz sean seguros, frescos y de calidad.

S.Mantener la calidad del plafo ofrecido, ¢ wrantizando buena presentacion, frescurc s/ porcion

adecuada.
6.51 se venden platos con otfrag
7.Respetar el precio inicial estd
8.Brindar un trato respetuoso o
9.Evitar practicas desleales co
10.Promover la convivencia, e
11.No comercializar el materia
Declaracion

Lineamientos Ambientales y $d

preparaciones si o si tiene que llevar el arroz de fedearrc"{;;
blecido, sin realizar modificaciones durante el festival. ’

todos los comensales, participantes y organizadores.

Mo el jaloneo o la difamacion.

respeto y el buen comportamiento en todo momento.

publicitario entregado y mantenerlo visible durante todc el festival.

nitarios para Manipuladores de Alimentos

En cumplimiento de la normatjva sanitaria vigente aplicable a la manipulacién de alir entos en

Colombia, especialmente lo e
Proteccion Social, se establecd
cumplimiento para fodo el pe

1. Todo manipulador de alimer
antes, durante y después de Iq
alimentos.

2. Es obligatorio el lavado y dg

* Anfes de iniciar labores.
* Después de usar servicios s
* Después de manipular resiq
* Cada vez que exista riesgg

stablecido en la Resolucion 2674 de 2013 del Ministerio dz Salud y
nlos siguientes lineamientos ambientales y sanitarios de ¢ bhgc’rorto
scnal manipu'ador de alimentos: ,

tos deberd maniener condiciones adecuadas de higiend: personal
| preparacion, almacenamiento, transporte y comercialitacion de

sinfeccion de manos:

Dnitarios.
juos, dinero o elementos con'fommdos
de contaminacion cruzada.




3. El persona manipulador deberd utilizar permanenterr ante eiemen
limpios y en tuen estado, tales como:

* Uniforme o bata de color claro.

* Gorro o cofia gue cubra totalmente el cabello.

* Tapaboc as cuando la actividad lo requiera.

* Guantes =n procesos especificos de manipulaciéon directa.

4.5e proh:’be;{;

* Fumar, comer o consumir bebidas en dreas de preparacion de dli

* Portar joyas, relojes o accesorios durante la manipulacion.

* Manipulct alimentos cuando se presenten sintomas de enfermeda
afecciotizs dérmicas o lesiones abiertas.

5. Los mcnip/‘i;%!cdores deberdn garantizar el adecuado manejo ambig
durante las actividades operativas, efectuando:

* Separacivn en la fuente.
* Disposicic n adecuada de residuos ordinarios, reciclables y orgdnia
to de recipientes con tapa y bolsas segin el cddigo de

* Limpiezc;,gy desinfeccion periddica de recipientes y dreas de almag

6. Se deb@m realizar uso eficiente y racional del agua ; la energia
ich y preparacion de alimentos, evitando desperdicios y p
cas ombnenhxies

preparaciéon, almacenamiento y expendio deberdn m
as y libres de vectores o plagas, garantizando condicio

8. Todo pro
te rotulado, :: macenado y separado de los alimentos, evitando riesgd

9. Es obligoh’i‘é'io para todo el personal que manipule alimentos contar
cion de Alimizntos vigente, expedido por una entidad debidamente
normativa sanitaria aplicable. La certfificacion deberd mantenerse ac

verificacion ¢ or parte de las autoridades competentes y supervisores i

Declaro que ~onozco y acepto las reglas del Festival del Arroz 2026, y
|ncumphm|e| ffo de estos compromisos podrd generar sanciones o la e

Este compro.mso lo asumo de manera vo!un’foric con el propodsito de
del festival

Firma: 2~
Nombre: E'LLW JU*VG"‘ZZ

Cédula:_ M NENXITL -~
Establecimiel to: S abevye do teed e
Plaza Distrital de Mercado: Lo ey O\
Fecha: m‘f”"’@;@ 1N/ ZOKQ

fos de proteccion personal

nentos.

Hes infectocontagiosas,

ntal de residuos generados

05.
colores vigente.,
enamiento femporal.

Nurante las actividades de

omoviendo buenas practi-

infenerse limpias, desinfec-
hes sanitarias seguras.

icto quimico utilizado para limpieza y desinfeccion debeld encontrarse debidamen-

s de contaminacion.

con el Curso de Manipula-
autorizada, conforme a la
fualizada y disponible para
hstitucionales.

2ntiendo que el
KClusion del evento.

aportar al buen desarrollo
ijtentes.
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